4-HANDS-DINNER

Samstag, 29.3. | ab 18:00
6-Gange-Meni 90€/Person | Weinbegleitung 35€/Person

BG

LAUTER-
TANNEBAUMS GENUSS]
FEINE KUCHE & Redrwrart & Oefer

DAS MENU

DEKONSTRUIERTER KASPRESSKNODEL
Semmelknodel | Kase-Espuma |

Honig-Kiimmel-Zwiebel-Chutney | Schnittlauchol

SCHWARZE BOUILLABAISSE
Matjes | Tamarinde | griiner Spargel | Sauerampfer

ONSEN EI
gerauchertes Forellenmousse | Hollandaise | Enoki Pilz

BIRNEN-BASILIKUM-SORBET
Veilchensirup

LACHS MARINIERT
Asia Crumble | Pak Choi

MAULTASCHE
Schweinebraten | Schweinebauch Crumble

SUKARTOFFELPOMMES
Zimt & Zucker | karamellisiertes Orangen-Espuma



